
 

S I G N A T U R E S

C H E E S E  &  D E S S E R T S

S TA R T E R S

M A I N  C O U R S E

HOUSE CAESAR SALAD – 139  
Romansallad, garum, Bredsjö hård & pistage 
(ägg, senap, gluten, fisk, mjölkprotein, nöt)  GÅR ATT FÅ VEGANSK
Chablis Saint Claire, JM Brocard, Chablis, Fra  185/815

BURRATA ”ALMONDINE”  – 169
Burrataost, bakad tomat, mandel, kapris & basilika  
(laktos, mjölkprotein, nöt)  GÅR ATT FÅ VEGANSK
Clay Creek, Chardonnay, CA, USA 155/700

SCANDINAVIAN TOAST – 199
Räkor, krabba, citronmajonnäs, dill, tabasco & regnbågsrom 
(ägg, gluten, senap, fisk, skaldjur)
Eckehart Gröhl, Riesling, Rheinhassen, Ger 160/720

SLOWBAKED BEETROOT ”TARTAR” – 159
Rödbeta, fänkålspollen, kantarell, bovete & Bredsjö hård  
(mjölkprotein)
Famille Perrin, Cotes du Rhone, Fra 160/720

ARCTIC CHAR  – 189
Röding, regnbågsrom, espelette chili & citrusvinägrett 
(fisk, laktos, mjölkprotein) 
Domaine Champault, Sancerre Les Pierris, Loire, Fra  195/880

STEAK TARTAR – 189
Råbiff på nötkött, dijonnaise, silverlök, kantarell & gruyèreost 
(ägg, senap, gluten, mjölkprotein) 
Cadia, Barbera d’Alba, Piemonte, Ita 170/745

DUCK BREAST – 289 
Barbarie anka, rödbeta, anis, körvel & rödpepparsky
(laktos, mjölkprotein)
McManis Pinot Noir, CA, USA 155/700

CRISPY FRIED PORKBELLY – 279 
Rostad fläsksida, jordärtskocka, svart tryffel, hasselnöt & kycklingsky
(sesam, nöt)
Cadia, Barbera d’Alba, Piemonte, Ita  170/765

STEAK FRITES – 319
Kalventrecote, café de parissmör, brytbönor, rödvinssås & pommes frites 
(laktos, mjölkprotein, fisk, senap, gluten) 
Xavier Vignon, Cairanne, Rhone, Fra 195/880

S N A C K S

“Välkommen till vårt lilla hörn av New York – nästan i alla fall! Här möts du av en rå och rustik atmosfär, men med en värme och romantik som får dig att känna dig hemma. 
Vi serverar comfort food med rena och smakfulla smaker, skapade med säsongens bästa ingredienser och med inspiration från eld och ånga. Så luta dig tillbaka och njut!”

CELERIAC – 269 
Rotselleri, knipplök, hasselnötter, Wrångebäcksost & sauce pistou   
(laktos, mjölkprotein, nöt)  GÅR ATT FÅ VEGANSK
Cadia, Barbera d’Alba, Piemonte, Ita 170/745

ORECCHIETTE – 249
Karl-johansvamp, höstärta, svartkål, svampjus & tryffelpecorino  
(ägg, gluten, laktos, mjölkprotein)
Fontanafredda, Langhe Nebbiolo, Piemonte, Ita 165/745

SEABASS – 319
Havsabborre, blåmusslor, purjolök, vitvinssås & citrontimjan  
(laktos, mjölkprotein, fisk)
Chablis Saint Claire, JM Brocard, Chablis, Fra  185/815

FILLET OF BEEF ”CHATEAUBRIAND”  (160 G) – 499 / 249*
Oxfilé, brytbönor, tomat, pommes frites,  
rödvinssås & Sauce Bearnaise
(ägg, laktos, mjölkprotein)
Xavier Vignon, Cairanne, Rhone, Fra  
195/880

NEW YORK STYLE ENTRECOTE (250G) – 549 / 279* 
Brytbönor, tomat, pommes frites,  
rödvinssås & Sauce Bearnaise 
(ägg, laktos, mjölkprotein) 
Seghesio Zinfandel, Sonoma, CA, USA
205/920

RASPBERRIES ”BABA AU RHUM”  – 139  
Hallon, mandelkaka, rom 

(laktos, mjölkprotein, gluten, ägg, nöt) 

Ceretto, Mostato d’Asti, Piemonte,  
Ita  135

CRÈME BRÛLÉE  – 139
Bakad vaniljkräm & karamelliserat 
råsocker   
(laktos, mjölkprotein)  

Royal Tokaji, Tokaji Aszú 5 puttonyos,  
Hun 125

SELECTED CHEESE – 139  
Utvalda ostar med tillbehör 

(laktos, sesam, mjölkprotein, gluten)
 

NV Lacroix Dunesse, Cuvée Venessa, 
Champagne, Fra 175

*Tillägg för dig som har menyn inkluderad i ditt boendepaket

Du kan alltid fråga oss om ursprunget på kött, fisk och fågel. 
Vi reserverar oss för eventuella förändringar. Vid eventuella allergier, vänligen informera er servitör. 

Alla viner kan innehålla sulfit och ägg.

BOQUERONES ”SIKLÖJA” - 89 
Inlagd svensk siklöja, citronmajonnäs, 
espelette & baguette 
(ägg, senap, gluten, fisk)

FRENCH CHARCUTERIES - 99 
Franskt charkuteri, chornichons & dijonnaise  
(ägg, senap)

BROWNIE A LA MODE – 139 
Chokladglass, saltrostad pecannöt & 
chokladsås 
(ägg, laktos, mjölkprotein, gluten, nöt) 
 

Pinetto, Brachetto d’Acqui,  
Piemonte, Ita 130

Alla grillade varmrätter serveras med potatis & örter 

NICE OLIVES - 69 
Oliver, citron & dragon

SCANDINAVIAN TOAST 
Räkor, krabba, citronmajonnäs, dill, tabasco & regnbågsrom 

STEAK FRITES 
Kalventrecote, café de parissmör, brytbönor,  
rödvinssås & pommes frites 

RASPBERRIES ”BABA AU RHUM” 
Hallon, mandelkaka, rom

D I N N E R  M E N U
3 rätters meny komponerad av köket  599
Vinpaket 399
Serveras till hela bordet

STEAK TARTAR XL – 289 
Råbiff på nötkött, dijonnaise, silverlök,  
kantarell, gruyère & pommes frites 
(ägg, laktos, mjölkprotein, gluten) 
Cadia, Barbera d’Alba, Piemonte, Ita  
170/745



C H A M P A G N E  &  B U B B L E S 
Nv, Lacroix Dunesse, Cuvée Vanessa, Champagne, Fra		  175/960 
Domaine Ste Michelle Brut, Washington State, USA			  160/880
Nv Ruida Domo Brut, Cava, Esp					     135/745

W H I T E  B Y  T H E  G L A S S 
Saint Magdalene, Domaine Bonfils, Chardonnay, Fra		  135/625 
Clay Creek, Chardonnay, CA, USA					     155/700  
McManis, Viogner, CA, USA					     155/700
Eckehart Gröhl, Riesling, Rheinhassen, Ger			   160/720 
Jurtschitsch, Grüner Veltliner, Urgensten,Kamptal, Aut		  165/745  
Chablis Saint Claire, JM Brocard, Chablis, Fra			   185/815 
Domaine Champault, Sancerre Les Pierris, Loire, Fra		  195/880 
Sandhi Sta Rita Hills, Chardonnay, CA, USA			   1250 
Au Bon Climat Hildergaard, Chardonnay, CA, USA			   1500 

R E D  B Y  T H E  G L A S S 
Saint Magdalene, Domaine Bonfils, Merlot, Fra			   135/625 
Clay Creek, Cabernet Sauvignon, CA, USA				    155/700 
McManis Pinot Noir, CA, USA					     155/700 
Famille Perrin, Cotes du Rhone, Fra				    160/720 
Fontanafredda, Langhe Nebbiolo, Piemonte, Ita			   165/745 
Cadia, Barbera d’Alba, Piemonte, Ita				    170/765 
Xavier Vignon, Cairanne, Rhone, Fra				    195/880 
Seghesio Zinfandel, Sonoma, CA, USA				    205/920
Tyler, Santa Rita Hills, Pinot Noir, CA, USA				    1250 
Synthesis, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, CA, USA		  1500

R O S É  B Y  T H E  G L A S S 
2022 Nessa Rosé, IGP Méditérranée, Fra				    140/650

S W E E T  W I N E  B Y  T H E  G L A S S 
2022 Ceretto, Moscato d’Asti, Piemonte, Ita			   6cl  135
2020 Mas Amiel, Vintage Rouge, Roussillon, Fra			   6cl  115
2022 Pineto Brachetto d’Acqui, Piemonte Ita			   6cl  130
2017 Royal Tokaji, Tokaji Aszú 5 puttonyos, Tokaji, Hun		  6cl  125
NV Taylor’s, 10 Years Old Tawny, Douro, Prt			   8cl  135

B E E R  O N  TA P
20/40cl 

Carlsberg Export 5%, Lager, Denmark           52/96
Brooklyn East IPA 6,9%, IPA, USA           58/108 
Brooklyn Lager 5,4%, Lager, USA           56/102

B E E R  O N  B O T T L E  U S A
Brooklyn Defender, 5.5%, Golden IPA, USA            99

Lagunitas IPA 6.2%, IPA, CA, USA          104
Lagunitas Maximus IPA 9%, Strong IPA, CA, USA          118

Sierre Nevada Pale Ale 5.6%, American Pale Ale, USA         112
Miller Genuine Draft 4.7%, Light Lager, USA            94

B E E R  O N  B O T T L E  O T H E R
The Steam Beer 5%, American Lager, Sweden         99

Carlsberg Hof 4,2%, Light Lager, Denmark         84
Estrella Galicia 5,5%, Gluten Free Lager, Spain         99

Kronenbourg 1664 Blanc 5%, Wheat Beer, France         98
Guinnes Extra Stout 5%, Stout, Ireland      112

C I D E R  O N  B O T T L E
Galipette Cidre Biologique 4% Semi-Dry Apple Cider, France         109

Somersby Pear 4,5% Sweet Cider, Sweden         89

D R I N K  &  D R I V E
Brooklyn Special Effects 0,5% Hoppy Lager, Usa          79

Carlsberg Non Alcoholic 0,5% Lager, Denmark          69
Oddbird Bdb Sparkling, 0%, France          92

Oddbird Merlot, 0%, France          92
Leitz Eins Zwei Zero Riesling 0%, Germany          92

Leitz Eins Zwei Zero Sparkling Rosé, 250ml, 0%, Germany        115
Färna Hantverksdryck Svarta Vinbär, Sweden          84

Färna Hantverksdryck Rabarber, Sweden          84
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite          45 

Somersby Pear Non Alcoholic 0%          69
Red Bull/Red Bull sockerfri          62

O R A N G E R I E T  S I G N A T U R E  C O C K TA I L S
Signaturdrinkens hjärta är helt baserat på en variation av amerikanska och svenska smaker. Med våra tolkningar av klassiska amerikanska drinkar, 

 alla framställda av våra egna bartendrar. I Amerika säger vi “Cheers!” när vi skålar och slår våra glas innan vi dricker som en hälsning – en gest eller skål som betyder 
“till hälsa och lycka”.

STRAWBERRY VALLEY - 169
En krämig och somrig cocktail inspirerad av svensk  
midsommar. Jordgubbar, vaniljgrädde och akvavit möts i en 
balanserad drink med frisk syra och len sötma. 
berry - summer - silky
OP Andersson, Rhubarb, Strawberry, Vanilla, Cream 

CHAMBERLIN MULE - 169
Mulen skapades i L.A. på 1940-talet som en marknadsföringsidé 

för ett nytt vodkavarumärke. Vår version är en fruktig tolkning 
med fläder och hallon, en somrig twist på en klassisk Mule. 

floral – refreshing – spicy 
Absolut Vodka, Elderflower, Raspberry, Lime, Gingerbeer

RYE ELIXIR - 169
sour - smooth - complex
Agitator Rye, Lemon, Bitter,  
Pinot Noir, Milk-Clarified 

COCO-MINT - 169
coconut – creamy - minty
Malibu, Coconut Milk, Lime,  
Coconut Flakes

AVIATION HIGHBALL - 169
citrus – floral – sparkling
Beefeater Gin, Maraschino, 
Quaglia Violeta, Citric Blend

MAPLE BUTTER OLD FASHIONED - 169
stiff – butter - chocolate

Jim Beam Black, Butter, Maple Syrup, 
Chocolate & Orange Bitter

SPRITZ DU CASSIS - 169
bubbles - pleasant - spritz

Creme de Cassis, Lime Cordial,  
Domo Cava, Soda

NORDIC FOREST - 169
sour – elegant – smooth

Boulard Grand Solage, Cloudberry, Lime 
Cordial, Plum Verjus,  
Apple & Vanilla Foam


