
S I D E  O R D E R SS I D E  O R D E R SS N A C K S
 

CHARKUTERI & GODA OLIVER – 87
Några skivor god chark och nocellara oliver

NV Piper Heidsieck Cuvée Brut, Champagne, Fra 165/940

CHEF’S CHIPS & DIP – 107
Potatischips, färskost, syrad lök, sikrom  

(laktos, sulfit)
NV Piper-Heidsieck Cuvée Brut, Champagne, Fra 165/940

S TA R T E R S
 PUMPA & STRACCIATELLA  – 167  

Stracciatellaost, kryddbakad pumpa, pesto, rökt mandel, ruccola 
(laktos, sulfit, nötter, sesam)
Aphros Loureiro, Vhino Verde, Portugal, 150/675 
Domaine Champault, Sancerre Les Pierris, Loire, Fra 180/810

VÅR SKALDJURS ”SHUFFLE” – 177  
Räkor, kräftor, syrad selleri, chipotlemajonnäs
(skaldjur, selleri, ägg, senap, sulfit)
Eckehart Gröhl, Riesling, Rheinhessen, Ger 145/655 
Jean-Marc Brocard, Sainte Claire, Chablis, Fra 170/765

PEPPARKRYDDAD TONFISK – 167  
Tärnad tonfisk, gurka, basilikacrème, vattenmelon,  
chiliolja, krispig lök
(fisk, sulfit, senap, ägg)
Baron de Lay, Blanco Sobre Lias, Rioja, Esp 140/630 
Otta Am Berg Güner Veltriner, Wagram, Aut 155/700

 RÖKT RÖDBETS “TARTARE” – 157
Rökt & mald rödbeta, kapris, dijonnaise, solrosfrö, pecorino
(senap, sulfit, ägg, laktos)
Aphros Loureiro, Vhino Verde, Portugal, 150/675 
Jean-Marc Brocard, Sainte Claire, Chablis Fra 170/765

RÅBIFF “CHAMBERLIN STYLE” – 177  
Blandat nötkött & rökt rödbeta, kapris, dijonnaise,  
solrosfrön, pecorino
(senap, sulfit, ägg, laktos) 
Famille Perrin, Côte du Rhône, Fra 150/675
Joseph Drouhin, Bourgogne Rouge, Bourgogne, Fra 180/810

M A I N  C O U R S E S
 KÅL & FALAFEL – 267

Smörad rödkål, hummus, kikärtor, grillad paprika, fetaost & vitlökscrème
(sesam, laktos, senap, ägg, sulfit)

Aphros Loureiro, Vhino Verde, Portugal, 150/675
Domaine Champault, Sancerre Les Pierris, Loire, Fra 180/810

 GNOCCHI & JORDÄRTSKOCKA – 267
Friterad jordärtskocka, belugalinser, svamp, tryffelgrädde, pecorino

(gluten, ägg, laktos, sulfit)
Baron de Lay, Blanco, Sobre Lias, Rioja, Esp 140/630

Calera Central Coast Chardonnay, California 195/900

RÖDING & SPETSKÅL – 307  
Kryddbakad röding, sandefjordsås, fänkål, stenbitsrom, vattenkrasse

(fisk, laktos, sulfit)
Clay Creek, Chardonnay, California, USA 130/585

Calera, Central Coast Chardonnay, California, USA 195/900

GÖS GRENOBLE – 317 
Grillad gös, gulbetor, kapris, paprika, chorizo, mandel, brynt hummersmör

(fisk, laktos, sulfit, nötter, gluten, skaldjur, ägg, senap)
Ott Am Berg Grüner Veltliner, Wagram, Aut 155/700 

Jean-Marc Brocard, Sainte Claire, Chablis, Fra 170/765

MAJSKYCKLING & TRYFFEL – 297  
Grillad majskyckling, purjolök, sotad majs, savoykål, tryffelgrädde, hasselnöt

(nötter, sulfit, laktos)
Block Nine, Caiden’s Vineyards Pinot Noir, California, USA 175/790 

Joseph Drouhin, Bourgogne rouge, Bourgogne, Fra 180/810

KALVENTRECOTE & 4 PEPPAR – 317   
Grillad Kalventrecote, schalottenlök, jordärtskocka, persilja, cognac & pepparsås  

(sulfit, laktos)
Clay Creek, Cabernet Sauvignon, California, USA 140/630

Seghesio Zinfandel, Sonoma, USA 195/885

RÅBIFF XL “CHAMBERLIN STYLE” – 277 
Blandat nötkött & rökt rödbeta, kapris, dijonnaise, solrosfrön, pecorino  

(senap, sulfit, ägg, laktos)
Famille Perrin, Côte du Rhône, Fra 150/675

Joseph Drouhin, Bourgogne Rouge, Bourgogne, Fra 180/810

C H E F ’ S  S I G N A T U R E S

D E S S E R T S
ÄPPLE & MANDEL – 127 

Mazarinkaka, kanelglass, romrussin, calvados & äppelkompott  
(laktos, nötter, ägg)

Kracher Cuvée Beerenauslese, Burgenland, Aut 140 

CHOKLAD BROWNIE NÄSTAN SOM EN SNICKERS – 127 
Popcorn, salt kolasås, peacannöt, chokladsorbet

(laktos, nötter, gluten, ägg)
Mas Amiel, Vintage Rouge, Roussillon, Fra 130 

PÄRONDRÖMMAR – 117  
Päronsorbet, flädercrème, krossade drömmar,  

inkokt bourbonpäron
(sulfit)

Ceretto, Moscato d’Asti, Piemonte, Italien 130 
 

OST FRÅN ARLA UNIKA & FIKON – 127
Trefold och Efterglöd, fikon, tryffelhonung, knäckebröd

(laktos, gluten, sesamfrö)
Vignobles Touchais, Moulin Touchais, Loire, Fra 140

“ÅNGAD” POTATIS
Olivolja, spenat, lök

(sulfit)

BISTROSALLAD
Haricots verts, sötsyrlig lökvinaigrette  

(sulfit)

POMMES FRITES
Steam kryddmix, parmesan 

(laktos)

En side är inkluderad i din varmrätt! 
Vill du lägga till fler? - 47

*Pris med paketmeny

OXFILÉ & BEA 180g– 497 / 267*
Grillad oxfilé, haricot verts, rödvinssås, sauce bearnaise

(laktos, sulfit, ägg) 
Stag’s Leap, Hands of Time Red Blend, Napa Valley, USA 215/965 

 

  Vegetarian
Vi reserverar oss för eventuella förändringar. Vid eventuella allergier, vänligen informera er servitör.
Varning, konsumtion av råa eller underkokta ägg, kött, fisk och skaldjur kan leda till en risk för 

matförgiftning. Alla viner kan innehålla sulfit och ägg.

”Välkommen till New York - typ, eller hur? Vår atmosfär är rå och rustik men ändå varm och romantisk. 
Vi serverar ren och smakfull comfort food, skapad i enlighet med årstidernas växlingar samt energin från 

ånga och eld. Var god njut!”



C H A M P A G N E  &  B U B B L E S 
Nv Piper Heidsieck Brut, Champagne, Fra    165/940
Nv Domaine Ste Michelle Brut, Usa    130/740
Nv Ruida Domo Brut, Cava, Esp     125/710

W H I T E  B Y  T H E  G L A S S 
2021 Domaine Champault, Sancerre Les Pierris, Loire, Fra  180/810
2022 Jean-Marc Brocard, Sainte Claire, Chablis, Fra  170/765
2020 Joseph Drouhin, Bourgogne Blanc, Fra   165/745
2021 Eckehart Gröhl, Riesling, Rheinhessen, Ger   145/655
2022 Ott Am Berg, Grüner Veltliner, Wagram, Aut   155/700
2020 Baron de Lay, Blanco Sobre Lias, Rioja Esp   140/630
2020 Aphros Loureiro, Vhino Verde, Portugal   150/675
2021 Clay Creek, Chardonnay, California, USA    130/585
2019 Calera, Central Coast Chardonnay, California, USA  195/900

R E D  B Y  T H E  G L A S S 
2021 Joseph Drouhin, Bourgogne Rouge, Fra   180/810
2020 Famille Perrin, Côtes du Rhône, Fra    150/675
2021 Tenuta Carlin de Paolo, Nebbiolo, Piemonte, Ita  160/720
2020 Corte Giara, Valpolicella Ripasso La Groletta, Venteo, Ita 155/700
2020 Clay Creek, Cabernet Sauvignon, California, USA   140/630
2021 Block Nine, Caiden’s Vineyards Pinot Noir, California, USA 175/790
2020 Seghesio, Zinfandel, Sonoma, USA    195/885
2019 Stag’s Leap, Hands of Time Red Blend, Napa Valley, USA 215/965
2016 Paracombe, Shiraz, Adelaide Hills, Aus   170/765

R O S É  B Y  T H E  G L A S S 
2021 District 7, Rosé of Pinot Noir, California, USA   125/565
2022 Nessa Rosé, IGP Méditérranée, Fra    140/650

S W E E T  W I N E  B Y  T H E  G L A S S 
2022 Ceretto, Moscato d’Asti, Piemonte, Ita   6cl  130
2020 Mas Amiel, Vintage Blanc, Roussillon, Fra   6cl  130
2020 Mas Amiel, Vintage Rouge, Roussillon, Fra   6cl  130
2000 Vignobles Touchais, Moulin Touchais, Loire, Fra  8cl  140
2017 Royal Tokaji, Tokaji Aszú 5 puttonyos, Tokaji, Hun  8cl  150
1978 Cossart,  Bual, Madeira, Prt     6cl  350
NV Taylor’s, 10 Years Old Tawny, Douro, Prt   8cl  135

B E E R  O N  TA P
Carlsberg Export 5%, Lager, Denmark           86

Brooklyn East IPA 6,9%, IPA, USA           98 
Brooklyn Lager 5,4%, Lager, USA           96

B E E R  O N  B O T T L E  U S A
Brooklyn Defender 5,5%, IPA, USA            98

Kona Hanalei Island IPA 4,5% Fruity IPA, Hawaii          109
Kona Big Wave Golden Ale 4,4% Golden Ale, Hawaii          109

Kona Longboard Lager 4,6% Island Lager, Hawaii          109
Lagunitas Daytime IPA 4% Session IPA, USA            98

Sierra Nevada Pale Ale 5,6% American Pale Ale, USA          109 
Miller Genuin Draft 4,7%, Light Lager, USA            86

B E E R  O N  B O T T L E  O T H E R
The Steam Beer 5%, American Lager, Sweden         98

Carlsberg Hof 4,2%, Light Lager, Denmark         78
Estrella Galicia 5,5%, Gluten Free Lager, Spain         94

Kronenbourg 1664 Blanc 5%, Wheat Beer, France         92
Guinnes Extra Stout 5%, Stout, Ireland      109

C I D E R  O N  B O T T L E
Angry Orchard Crisp Apple 5% Semi-Dry Apple Cider, USA         94

Somersby Cloudy Pear 4,5% Sweet Cider, Sweden         86

D R I N K  &  D R I V E
Brooklyn Special Effects 0,5% Hoppy Lager, Usa          65

Carlsberg Non Alcoholic 0,5% Lager, Denmark          55
Oddbird Bdb Sparkling, 0%, France          79

Oddbird Merlot, 0%, France          79
Leitz Eins Zwei Zero Riesling 0%, Germany          79

Leitz Eins Zwei Zero Sparkling Rosé, 250ml, 0%, Germany        110
Färna Hantverksdryck Svarta Vinbär, Sweden          79

Färna Hantverksdryck Rabarber, Sweden          79
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite          42 

Sommersby Sparkling Secco 0%, Sweden          79

O R A N G E R I E T  S I G N A T U R E  C O C K TA I L S
The Signature cocktails heart is all based on a variety of American and Swedish 
flavours. Featuring our takes on classic American cocktails, all produced by our 

bartenders ourselves. 

In America, we say “Cheers!” as we clink glasses before taking a drink as a form of 
salutation – a gesture, or toast, meaning “to health and happiness”

STRAWBERRY VALLEY - 168
“Poetry and music are very good friends. Like mommies and  
daddies and strawberries and cream – they go together.” 

berry - yummy - silky
Havana Club 3y Rum, Rhubarb, Strawberry, Vanilla, Cream 

CHAMBERLIN MULE - 168
The Mule was born in L.A during the 1940s and took root as 

part of a marketing campaign by a fledgling vodka company. 
And luckily peaches do so well in such winter climates! 

fruity – refreshing – spicy 
Absolut Elyx, Merlet Peach, Lime, Gingerbeer 

STEAM CITY - 168
sour - floral - smooth

Beefeater Gin, Violette, Lemon, 
Clacson Rouge, Eggwhite

CLOVER CLUB MARTINI - 168
fruits – complex - rosé

Stockholms Bränneri Pink Gin, Lillet 
Rosé, Raspberry, Verjus

KENTUCKY LEMONADE - 168
cooling – fresh – citrus

Jim Beam Bourbon, Boulard Calva-
dos, Lemon, Apple

GEORGIA PEACH - 168
sparkling – pleasant – spritz

Havana Club 3y Rum, Merlet Peach, 
Limecordial, Domo Cava

LITTLE ITALY - 168
refreshing – elegant - bubbles
Italicus Bergamotte, Elderflower, 

Limecordial, Domo Cava
 

TWISTED SIDECAR - 168
complex – balanced - pear

Martell VS Cognac, Merlet Pear, 
Lemon, Cassonade Sugar


